
 

  



GLI AFFETTATI  Prezzo 

Prosciutto Crudo San Daniele 24 mesi  54,00 €/kg 

Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi  50,00 €/kg 

Prosciutto Crudo Riserva 30 mesi  70,00 €/kg 

Culatta Cruda Stagionata  90,00 €/kg 

Prosciutto di Cinta Senese 30 mesi  125,00 €/kg 

Paleta Iberica de Bellota Joselito Gran Réserva 30 mesi         190,00 €/kg 

Presa Iberica Joselito (coppa iberica)  150,00 €/kg 

Culatello Riserva Oro “Razze antiche” di Spigaroli 30 mesi  149,00 €/kg 

Coppa Piacentina “Galli” 12 mesi  55,00 €/kg 

Speck di Maiale Bianco “Tranquillo”  60,00 €/kg 

Mortadella di Bologna Artigianale  23,00 €/kg 

Prosciutto Cotto   42,00 €/kg 

Bresaola “Galli”  56,00 €/kg 

Pancetta extra dolce 12 mesi  39,00 €/kg 

Lardo di Maiale Nero di Spigaroli  59,00 €/kg 

Salame di Varzi Artigianale (salame intero 800gr circa)  45,00 €/kg 

Salame TIPO “GENTILE”  (salame intero 800gr circa)  45,00 €/kg 

Lo Strolghino del Galli (salame intero300gr circa)  49,00 €/kg 

Salame Milano  35,00 €/kg 

Salame Ungherese  35,00 €/kg 

Salsiccia Passita Bolognese Galli (salame intero 400gr circa)  40,00 €/kg 

Petto d’Anatra fumè preaffettato (90gr circa)  13,00 € cad 

focaccia   

La focaccia genovese del galli (300gr) (4)  8,00 € cad. 

Da Cuocere 

 
 

Il Cotechino del galli  (7hg circa)  24,00 €/kg 

Entrée   

Insalatina con pollo, verdure profumate, noci e pecorino vaschetta da 350gr (1,3,5,10)  45,00 €/kG 

INSALATA CAPRICCIOSA DELLE FESTE CON TONNO, FUNHGI, JULIENNE DI VERDURE E vaschetta 
da 250gr (1,3,5,8,10) 

  30.00 €/kg 

Il Mascarpone del Galli   30,00 €/kg 

Girello di Vitello al Punto Rosa in Salsa Tonnata VASCHETTA DA 250gr (1,3,8)  50,00 €/kg 

Panettone Gastronomico “Pesce”  (1,5kg circa per 8 persone) (1,2,3,4,5,8,10,12)  90,00 € cad. 

Panettone Gastronomico “Salumi”  (1,5kg circa per 8 persone) (1,2,3,4,5,10)  80,00 € cad. 

L’insalata Russa del “Galli” Vaschetta da 250gr (1,3,10)  25,00 €/kg 

Tagliere di affettati misti  (x2 persone)  32,00 € cad. 



Tagliere di formaggi misti  (x2 persone)   39,00 € cad. 

La Sfogliatina del Galli con erbette, ricotta e parmigiano (3,4,5)  7,00 € cad. 

Quiche con funghi, radicchio e brie (3,4,5)  9,00 € cad. 

Tartine Varie (1,3,4,5,8,9,10,12)  2,90 € cad. 

La giardiniera del galli in agrodolce 1kg  20,00 € cad. 

La giardiniera del galli con olio 750ml  24,00 € cad. 

Melanzane Rosse di rotonda in agrodolce 420ml  15,00 €/kg 

Pesci e Crostacei 

 
 

Gamberi in Salsa Rosa Vaschetta da 350gr (1,3,12)  55,00 €/kg 

Filetti di Acciughe del cantabrico 50gr  12,00 € cad. 

Filetti di Acciughe del cantabrico 100gr 22,00 € cad. 
Filetti di Acciughe S. Filippo “bocados” 70 gr  24,00 € cad. 

Insalata di polipo e patate (9,11) 49,00 €/kg 

la catalana di natale (11,12,13) 79,00 €/kg 

Carpaccio di Spada LEGGERMENTE FUME’  90,00 €/kg 

Capesante (da Gratinare) (4,5,9,13)  4,90 € cad. 

I Salmoni Affumicati e il Caviale    
 

 

Filetto “Reale” Upstream 400gr  85,00 € cad 

Cuore di Filetto upstream 250 gr  59,00 € cad. 

Cuore di Filetto upstream 170 gr  44,00 € cad. 

Cuore di Filetto upstream 100 gr  19,00 € cad. 

Filetto di Salmone “extradry” 600/800 gr. (non affumicato) 

  
 gr. 

 105,00 €/kg 

KENMARE SALMONE AFFUMICATO PREAFFETTATO 100GR  16,00 € cad. 

Caviale DEL “Galli”   selezione ‘asetra’   

- 30 gr  55,00 € cad. 

- 50 gr  90,00 € cad. 

- 100 gr  175,00 € cad. 

- 200 gr  340,00 € cad. 

- 500 gr  850,00 € cad. 

Il Patè e le Terrine  
 

Il Patè Classico Galli (200 gr circa)  60,00 €/kg 

Terrina di Foie Gras Fresco da 250 gr in ceramica  115,00 € cad. 

Block di Fegato d’Anatra – Lingotto da 200 gr. 
 

 70,00 € cad. 

Foie Gras d’Anatra en Tranche 40 gr. x2  32,00 € cad. 

Foie Gras fresco d’Anatra cotto “au tourchon” (200gr circa)  119,00 € cad.  

Foie Gras intero 180gr “Cuit” in vetro  70,00 € cad. 

IL TARTUFO BIANCO  

 

TARTUFO BIANCO MINIMO (10GR CON INCREMENTI DI 5GR)  PER QUOTAZIONE CHIAMARE 

  



I Piatti Pronti  

 

Lasagnetta di Pasta Fresca al Ragout di Carne (3,4,5)  13,00 € cad. 

LASAGNA VERDE CON baccala’, cime di rapa, limone e pecorino (3,4,5,8,12,13)  16,00 € cad. 

CANNELLONI DI CREPES CON RAGOUT DI CORTILE, COSTE E PORCINI (3,4,5,11)                                                                           14.00 € CAD. 

Crepes con ricotta e erbette (3,4,5)  11,00 € cad. 

Rolle’ di faraona con scarola e salsiccia di bra con pure’ (2,5,11)  25,00 € cad. 

CAPPONE RIPIENO CON PATATE ARROSTO (2,5,11,13)  Intero 90,00 € - mezzo 45,00€ 

Maialino al mirto cbt con patatedolci ed erbette (5)  24,00 € cad. 

Petto d’Anatra agli agrumi CON PATATE ARROSTO (5,13)  24,00 € cad. 

Manzo in olio con pure’ (8)  24,00 € cad. 

SARTU’ DI POLENTA CON CUORE di taleggio con radicchio tardivo spadellato (5)  13,00 € cad. 

I contorni 

Patate al forno (5,13)  7,00 € cad.  

Padellata di verdure   8,00 € cad 

Purè (5)  7,00 € cad. 

Carciofi ripieni 2 pezzi (3,5)  8,00 € cad. 

La Pasta Fresca 
Tortellini bolognesi alla carne (3,4,5)  45,00 €/kg 

Agnoli al cappone e parmigiano (3,4,5)  55,00 €/kg 

TORTELLINI GAMBERI E LIME (3,4,5,12)  60,00 €/kg 

Tortelli Ricotta e Spinaci (3,4,5)  40,00 €/kg 

Ravioli di zucca (3,4,5)  38,00 €/kg 

Brodo di fassona e verdure (2/3 persone) 9,50 € 

Sughetto di pomodoro 3,00 €/hg 

Ragu’ del galli 3,50 €/hg 

Le Dolcezze 
Il Panettone tradizionale del Galli 1kg (3,4,5)  39,00 € cad. 

Il Pandoro di Battistuzzi 750 gr. (3,4,5)  39,00 € cad. 

Panettone del galli dark 1kg (3,4,5)  39,00 € cad. 

La Crema del “Galli” per accompagnare il Vostro Lievitato (5)  30,00 €/kg 

 
 
 
 
 



Sono inoltre disponibili più di 200 varietà di Formaggi, italiani ed esteri con i quali è possibile creare infiniti 

abbinamenti con salse, mostarde, confetture. 
Basta indicare quante tipologie di formaggio intendete degustare, se esiste un genere da Voi preferito  
(es. formaggio di capra, pecora, vaccino, morbidi, stagionati, piccanti, ecc.) e quanti sarete a condividere questo 
piacevole momento. 

 

In occasione delle feste, un “Grazie” va a tutti coloro che rendono possibile il nostro successo,  

scegliendo costantemente Galli come luogo del “buon cibo” e del “buon bere”, nel rispetto di  
tradizione e professionalità. 

Ringraziando anticipatamente anche per la collaborazione (e comprensione!) 

 

Auguriamo a Tutti un Sereno ANNO NUOVO!!! 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


